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GAZOZ TATLISI

1 adet yumurta

Yarim paket yas maya

1 paket vanilya

Yarim su bardagi gazoz
2,5 su bardagi un

Yarim c¢ay bardagi nigasta
Iciigin:

Yarim su bardag@i sivi yag
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Yogurma kabinin igerisine hamur malzemelerini koyun ve homojen kivama gelene kadar yogurun. Hamuru iki
esit beze boliin ve her bir bezeyi biraz nigastalayip agabildiginiz kadar agin. Agilan hamurun tzerine bol
miktarda nisasta yapip siki rulo haline getirin. Iki parmak genigliginde kesin ve kesilen dilimleri isiya dayanikli
cam tepsilere dik olarak yan yana dizin. Diger bezeye de ayni ydntemi uygulayin. Kesilen hamurlari 2 saat ilik bir
yerde dinlenmesi igin bekletin. Onceden isitiimig 200 derecelik firinda lzeri kizarana kadar ortalama 20 - 25
dakika pisirin. Tath piserken serbeti hazirlayin. Serbet ve tatli sicak olmali. Pisen hamurlarin (izerine sicak
serbeti dokiin ve serbeti tamamen ¢ekip sogudugunda tatliyi servis edebilirsiniz.
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