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GAZOZ TATLISI

Yarim paket yas maya

1 yemek kasigi su

2 adet yumurta

1 paket vanilin

Yarim su bardagi gazoz
2,5 su bardagi un

Yanim c¢ay bardagi nigasta
Igi igin:

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardagi doévilmis findik/ceviz/badem
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardag toz seker
4-5 damla limon suyu

Mayayi bir yemek kasidi suyla agip yogurma kasesine alin.

Un hari¢ diger malzemeleri de ekleyip guzelce karigtirin.

Azar azar un da ekleyip yogurmaya baglayin.

Elinize yapismayacak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru iki parcaya bélip bezeleri nisasta yardimiyla agabildidiniz kadar ince agin.
Actiginiz yufkanin Gzerine bol miktarda sivi yag strdn.

Uzerine dovilmas findik/ceviz/badem serperek rulo seklinde sikica sarin.

Rulolar iki parmak genisliginde kesip firin tepsisine aralikli dizin.

Tatlilar bu sekilde 1-2 saat tepside mayalandirin.

Bu esnada firini 200 dereceye ayarlayip i1sitmaya baglayin.

Ardindan aralarinda kalan bogluklari kapatmak i¢in hamurlari birbirine yaklastirdiktan sonra tepsiyi firina verin.

Tathlari 25 dakika firinlayin.

Bu esnada serbeti hazirlamaya baglayin.

Seker ve suyu tencerede karigtirip kaynayana kadar karigtirarak pisirin.
Icine limon suyunu ekleyip kisik ateste 10 dakika daha pigirin.
Hamurlari firindan ¢ikarip sicak serbeti Gzerine dokun.

Tatl serbeti gekince servis edin.
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