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GAZOZ TATLISI

h JIWww., h.com.tr

2 adet yumurta

1,5 cay bardag sade gazoz

1 paket instant maya (10 gramlik paket)

200 ml ebadinda su bardagiyla 5 su bardagi un
Serbeti igin:

5-6 su bardagi toz seker

5-6 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Oncelikle yumurtalari bir kasenin igine kirip girpiyoruz

Yumurtalarin Gzerine gazoz ve Ilik su ekleyip karistiriyoruz.

Maya ve unu azar azar ufalayarak hamur haline getiririyoruz.

Daha sonra hamuru dinlenmeye birakiyoruz. Dinlenme kismi 20 dakika kadar olacak.

Daha sonra hamurun Uzerine nigasta dékerek agiyoruz

Parcalara haline bolup actigimiz hamuru yagliyoruz.

Daha sonra hamuru gazoz tatlisi sekline getirerek firina striyoruz.

180 derece firinda Uzerleri kizarincaya kadar pigirin

Finndan ¢iktiktan sonra, 5 dakika kadar bekleyin ve sicak serbeti iizerinde gezdirerek dokin

Serbeti doktikten sonra bir siire daha bekleyip daha sonra stiine ezilmis findiklari serpistirin ve yemege hazir.
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