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GAZOZLU TATLI

150 gr findik

1 paket margarin

1 tane gazoz

400 gr yasmaya

1 tath kasidi tarcin

3 tane yumurta

Serbeti igin:

1 tath kasidi limon suyu
4.5 su bardagi seker

4 su bardagi su

Gazozun igine mayay!i ve sekeri ilave edip mayamn kabarmasini saglayalim. Hamur yoguracagdimiz kaba mayali
gazozu, yumurtalar ekleyip cirpma teli ile kanigtiralim. Azar azar un ekleyerek ele yapismayan kivamda ve kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim. Hamuru 6 esit pargaya ayirip beze yapalim. Bezeleri unlanmis bir
zeminde 1 mm. kalinhginda acalim. Yufkanin lzerine erimis margarini firga yardimiyla strerek Gzerine iri
dévilms ceviz ve tarcin serpelim. Sonra yufkayi rulo yaparak saralim ve ruloyu 3 cm. araliklarla keselim.
Kesilen parcgalari margarinle yaglanmis tepsiye dik olarak dizelim. Hamurlari 1/2 saat oda sicakliginda bekletip
mayalanmasini saglayalim. Kabaran hamurlari 190°C isili firinda altlar ve Ustleri pembelesene dek pisirelim.
Finndan alir almaz Gzerlerine 6nceden hazirlayip iyice soguttugumuz serbeti gezdirelim. Tatllar sénmds firinda
5 dk. bekletip serbetini emmesini saglayalim. Serbeti i¢in, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten
alarak iyice sogutalim.
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