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GAZOZ TATLISI

3 adet Keskinoglu yumurta
1 su bardag sade gazoz
1 corba kagig1 yas maya
Aldigi kadar un

2 paket margarin

1 paket susam

Serbeti Igin:

5 bardak seker

3,5 su bardagi su

1 paket vanilya
Hazirlanma Sekli

Yumurtayl, gazozu ve unu hamur yogurma kabina koyun. Yarim su bardagi ilik suda erittigimiz mayayi ilave edin
ve hamuru yogurun.

Hazirladi§iniz hamuru 3 pargaya ayirip merdane yardimiyla eriste hamuru kivaminda agin. Ki¢uk bir tavada
margarini eritip sogutmaya birakin. Agtiginiz hamuru eritilmig yagla yaglayip rulo halinde sarin. 2 parmak
kaliniginda kesip yagdlanmis tepsiye dizin. Tepsideki hamurlari iki kat blylyene kadar mayalandirin. Onceden
isitilmis 170 derece firinda Ustleri kizarana kadar pigirin. Ayri bir yerde 5 bardak seker ile 3,5 su bardadi suyu
kisik ateste 10 dakika kaynatip vanilyayi da ilave ederek serbetini hazirlayin.

Soguduktan sonra pisen tatll hamurun Gizerine hazirladiginiz sicak serbeti dokiin. 1 saat dinlendirdikten sonra
servis yapin.
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