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GAZINO PASTASI

Kek igin:

2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi sit

3 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi sivi yag
Kremasi igin:

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi un
Yarim ¢ay bardagi toz seker
1 adet muz

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

Mikserde 1 paket krem santi ve sitl ¢irpip buzdolabinda bekletin. Kiicik bir tencereye sit, un ve toz seker
koyup karistirarak pisirin. Hazirladiginiz karisimi soguduktan sonra krem gantiyi de ekleyip ¢irpin. Mikserle
yumurta ve sekeri ¢irpin. Sivi yag, sit, un ve kabartma tozu ekleyip karistirin. Hazirladiginiz pasta hamurunu
yaglanmig kek kalibina dokin. 175 derecelik firinda 25 dakika pisirin.

Keki sogumasi i¢in bekletin, ardindan soguk sitle islatin. Kekin arasina dilimlenmis muz koyup bir sira krem
santi sdrun. Her tarafini krem santiyle kaplayin. Renkli sekerlemelerle stsledikten sonra dilimleyerek servis

yapin.
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