B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GAZILER HELVASI (TEKIRDAG)

Malzemeler (6 kigilik)

1 su bardagi margarin
2.5 su bardagi un

200 gr badem

5 su bardagi sit

1.5 su bardagi tozseker.

Bademleri Ilik suda bekletip kabuklarini soyun. Birka¢ bademi sisleme icin ayirin. Margarini genis bir tavada
eritin. Un ve bademleri ekleyip surekli karistirarak pembelesinceye kadar kavurun.

Bir tencerede situ kaynatin. Tozsekeri ilave ederek karistirin. Sekerli stitl kavrul-mus una azar azar ekleyip
sirekli karigtin. Helva pisince atesten alip tencerenin kapagini kapatin ve yarim saat dinlendirin. Yumurta
bulyUkliginde parcalar koparip oval sekil verin. Uzerlerine birer badem yerlestirip servis tabagina alin. llik
olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:39159 « adi:Gaziler Helvasi (Tekirdag) ¢ gdnderen:Saadet « indirme tarihi:02.04.2025 - 14:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gaziler-helvasi-tekirdag-vt29121
http://www.tcpdf.org

