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GAZILER HELVASI (ELMALI ANTALYA)

https://antalyacityzone.com

Un 500 gram

Tereyad 500 gram

Gam fisti§i 1 ¢ay bardag!
Vanilya 1 paket

Sit 250 gram

Serbeti igin:

Toz seker 1 kilo

Su 1 kilo

Limon "2 adet

Su ve sekeri birlikte 3 [7] 5 dakika kaynatiniz. Yarim limon suyunu katip, kestiriniz. Kisik ateste sicak
bekletiniz.Elenmis unu tencereye koyunuz. Kisik ateste devamli karistirarak unu pembelesinceye kadar
kavurunuz. Kavrulmus una fistiklari ve tereyagdini katiniz. Karigtirarak unu tereyagina yediriniz. Tencereye sicak
serbeti, sicak sutl ve vanilyay! koyunuz. Tim malzemeyi karistiriniz. Helva kivam tutuncaya kadar karigtirarak,
pisirmeyi sUrddrinGz. Kivam tutmus helvayi servis kabina aktarip, yayiniz ve sogumaya birakiniz. Helvayi soguk
servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:150945 « adi:Gaziler Helvasi (Elmali Antalya) « génderen:nazenin « indirme tarihi:20.05.2024 - 03:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gaziler-helvasi-elmali-antalya-vt109239
https://antalyacityzone.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/gaziler-helvasi-elmali-antalya-150945.jpg
http://www.tcpdf.org

