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GAZILER HELVASI (EDIRNE)

1 su bardagi margarin
2.5 su bardagi un

200 gr badem

5 su bardagi sit

1.5 su bardagi tozseker

1. Bademleri ilik suda bekletip kabuklarini soyun. Birka¢ bademi sisleme igin ayirin.

2. Margarini genis bir tavada eritin. Un ve bademleri ekleyip sirekli karistirarak pembelesinceye kadar kavurun.
3. Bir tencerede situ kaynatin. Tozsekeri ilave ederek karigtinin. Sekerli sttt kavrulmus una azar azar ekleyip
sirekli karigtin. Helva pisince atesten alip tencerenin kapagini kapatin ve yarim saat dinlendirin. Yumurta
bulyUkliginde parcalar koparip oval sekil verin. Uzerlerine birer badem yerlestirip servis tabagina alin. llik
olarak servis yapin.
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