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GAZIANTEP'TE MAHALLE FIRINLARI

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

Gaziantep'de mahalle firinlari ev mutfaginin uzantisi gibidir. Pek gok yemek firina génderilip pisirtilir. Firin
atesinde pisen yemegin tadi bagka olur. Lahmacun ve pide i¢in ise firin vazgecilmezd Evdeki firinlarda yeterli
sicaklik elde edilmedidi icin lahmacun k istenilen sekilde pismez. 'Borek’ tabir edilen pide ise, ev firininda
istenen gevreklikte olmaz. Hamurun incecik agiimasi firinci ustasinin elinde bambagka olur. En iyisi, harci evde
hazirlayip lahmacunu veya boéregi firnda yaptirmaktir.

Lahmacun s6z konusu oldugunda har¢ bile evde hazirlanmaz, et disindaki malzemesi tepsiye konur, etle
karilmak Gzere kasaba gonderilir, har¢ hazir olarak kasaptan firina gider. Lahmacun e@er et dedirmeninde
cekilmis kiyma ile yapilirsa piserken 6bek dbek toplanir. Eti, zirh ile elde kiymak gerekir. Bu ylzden, is erbabina
yani kasaba birakilir.

Boreklerin harci mutlaka evde hazirlanir. Evde herkes kendi yaptirdidi, tenekelere bastigi veya mevsiminde taze
taze ¢arsidar segip aldigi Antep peyniri kullanir. Diger malzemeleri de kendi secger, hazirlar ve harcini karar.
Bdylece malzemenin kalitesinden ve miktarindan emin olur, firinciya sadece hamur agma ve
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