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GAZIANTEP GASTRONOMI OZELLIKLERI

Gaziantep ve ¢evresinde et ve sebze yemeklerinin gogunu yogurtla pisiriliyor. Yogurtlu yemeklerde haspir
(safran), bazi yemeklerde ve ¢orbalarda tarhun, agsurede rezene kullaniliyor. Bamyaya boyun eti, sis kebapta
kisneme (bonfile), ¢cigkdfteye but eti, lahmacuna dds ve kaburga eti kullanmak makbul.

Yemeklere eksi mutlaka katilir. Sarmaya erik, bamyaya koruk, sulu salataya sumak eksisi konuyor. Yore
kadinlari lahana sarmasi ve pancar dolmasina nar eksisi koyar. Gig kéftenin bulguru biraz buz, biraz da limon
kabugu ile yoguruluyor.

Cig kofteyi yodururken su yerine domates suyu kullaniliyor. Lahmacuna ise sogan yerine sarimsak konuyor.
Antepliler, geng, yash bahardan baglayarak kisa hazirlik yapiyorlar. Patlican, biber, haylan kabagi, acur,
domates, pirpirim (semizoutu), fasulye, bamya ve nane kurutulur; salga, recel, bulgur, tursu ve sive hazirlanir,
sucuk batiriimasi yapilir; artan Gz0m sulari ile tarhana hazirlanir, pekmez yapilir.

Her evde nohut, mercimek, kuru fasulye, kuru bakla, bugday bulunur. Bazi evlerde besiye ¢ektikleri topaglik
koyunu kesip topac yaparlar ve kis hazirhg tamamlanir. Gaziantep&apos;in kebaplar Unli; kusbagsi kebabi, tike
kebabl... Kéftelerden icli kofte, ¢ig kofte, eksili ufak kofte, malhital kéfte, yagh kofte, yourdu ufak kéfte. Ezo gelin
¢orbasi, alaca gorba, ylzik ¢orbasi, mas gorbasi, yogurtiu dévme corba, yuvarlama, karisik dolma ydresel
yemeklerden.
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