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GAZIANTEP BOMBASI

https://www.aksam.com.tr

125 gram tereyagi

1 cay bardag toz fistik

1,5 su bardagi un (Hamurun kivamina gére biraz daha eklenebilir)
1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

Serbet Igin:

1,5 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Serbetinizi hazirlamak igin, 1,5 su bardag sekeri ve 1,5 su bardagi suyu bir tencereye alin.
2-3 damla limon suyu ekleyin ve 15-20 dakika kaynatin.

Hamur malzemelerini genis bir kapta birlestirip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.
Elde ettiginiz hamurdan ceviz biiyikligiinde pargalar koparip yuvarlayin ve tepsiye dizin.
Onceden i1sitilmig 180 derece firinda yaklasik 15 dakika pisirin.

Finndan ¢ikan tathlar 5 dakika beklettikten sonra, ilik serbeti Gzerlerine gezdirin.

Son olarak, tatlinizin tizerine toz fistik serperek servis edebilirsiniz.
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