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GAZI DONUSU HELVASI

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

Yarim su bardagi misir unu
1,5 su bardagi seker

2 su bardagi sut

2 su bardagi su

Tencereye un, irmik, misir unu ve tereyagdi konur. Orta ateste yaklasik 20 dakika kavrulur. Atesten alinir. Bu
arada seker, su ve st iyice kanistirlir ve erimesi saglanir. Kavrulan malzemeye hazirlanan karisim ilave edilir.
Tekrar kisik atese yerlestirilir. Sivi karigimi gekene kadar pigirilir. Tencere ile kapak arasina emici bir bez konur.
Yarim saat kadar dinlendirilir. Islatilmig kasikla servis tabadina konur.
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