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GAZETE TATLISI (CAYIRLI ERZINCAN)

Kuzeydodu Anadolu Kalkinma Ajansi

2 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag
1/2 limon suyu

Un

1 paket kabartma tozu
1 kase kadar nisasta (yufkalarin agilmasi icin)
250 gr. findik ici

100 gr. fistik ezmesi

2 kase seker

2,5 kase su

250 gr. tereyagd

1 su bardagi sivi yagi

1 cay bardagdi sivi yag, su, sit, yumurta ve limon tuzu bir legen igerisinde iyice ¢irpilir.

Ardindan un ve kabartama tozu da katilarak hamur kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur.

Yogrulan hamur yesil erik blytkliginde pargalara ayrilarak 10 dk. kadar dinlendirilir.

Dinlendirilen hamurlar aralarina nisasta serpilerek Gger tger ve Ust Uste tek bir hamur yufkasi gibi agilir (Tepsi
hazirlandiktan sonra tzerine yagd dékllince bu katlar kabaracak ve daha ince katlar elde edilecektir).

Yufkalar bu sekilde agildiktan sonra oklavaya sarilarak iki ucundan el yardimiyla biraz sikigtirilacak ve o sekilde
bir gazete Uzerine serilecektir.

Daha sonra Uzerlerine findik i¢i serpistirilerek gazetelerin iki kenarlarindan tutularak yavas yavas kaldirilacaktir.
Gazete kenarlar kaldirildikga yufkalar diiz bir sekilde katlanacak ve sarilacaktir.

Sarilan yufkalar bir bigak yardimiyla baklava dilimi blyUkliginde kesilerek bir tepsiye dizilir.

Bu islemden sonra bir tava igerisinde tereyagi ve sivi yad kizdirilarak hazirlanan tepsinin tGzerine gezdirilir.
Daha sonra 200 ° C[?lde isitiimig firinda yufkalarin Gizeri kizarana kadar pigirilir.

Yufkalar kizarirken bir tencere icerisinde su ve seker kaynatilarak serbet yapilir ve sogutulur.

Finndan alinan sicak yufkalarin tizerine serbet soguk olarak gezdirilir.

Son olarak tepsinin Uzerine fistik ezmesi ddkilerek servis edilir.

Not: Nisasta, yufkalar acilirken yufkalarin daha saglam ve tatlinin daha gevrek olmasini temin eder.
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