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GAZETE BAKLAVASI (GOLBASI ANKARA)

Ankara il Kiiltir ve Turizm Midirligi

1 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag
1 yemek kasigi yogurt
Yarim limon suyu
Alabildigi kadar un

500 gram bugday nisastasi
350 gram ceviz igi

4 su bardag seker

4 su bardagi su

4-5 damla limon suyu
250 gram tereyagi

250 mililitre zeytinyagi
Tuz

Yumurta, stt, yodurt, sivi yag, limon suyu, bir ¢cimdik tuz ve un yogrularak kulak memesi kivaminda hamur elde
edilir. Bu hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar alinip 3 beze elde edilir. Yaklagik 20 dakika dinlendirilir.
Dinlenmis bezeler nigasta ile tek tek acilip sekil verilerek ve ceviz konularak bitirilir. Tepsiye dizilir. Tereyagi ve
zeytinyadi karisimi kizgin bir sekilde Uizerine dokulir. 160 derecede alti Ustl kizarana dek pisirilir. Onceden
yapilimis serbet soguk olarak ilik baklavaya dokdlur.

Serbet: 4 su bardad seker ve 4 su bardagi su harli ateste konulur. Kaynayinca 4-5 damla limon suyu eklenir. 15
dakika kaynatilip hazir hale getirilir.
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