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GAZEL BOREGI (BURDUR)

https://www.cumhuriyet.com.tr/

ic harcr igin:

250 gram kiyma

2 adet haslanmig patates

2 yemek kasi§i sivi yag

1 adet blyUk boy sogan

1 demet maydanoz (arzuya gore)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su

1 su bardag eritilmig tereyadi (arasina stirmek igin)
5 yemek kagigi nigasta (bezeleri agmak igin)
Uzeri icin:

1 adet yumurta

i¢ harg icin sogani yemeklik dograyin. Tavaya yag alin ve soganlari kavurun.
Kiymayi ekleyip kavurmaya devam edin.

Hamur igin tim malzemeleri derin bir kaba alin ve ele yapismayan bir hamur yogurun
Hamuru 10 esit pargaya ayirin ve Uzerini biz bezle 6rtlip dinlenmeye birakin.
Kavrulan kiymalarin Gzerine haglanmis patatesleri rendeleyin.

Tuz ve karabiberi de ekleyip karistirin.

Dinlenen bezeleri nisastayla birlikte agin.

Yaglanmig tepsiye actiginiz bezeyi alin.

Uzerine eritilmis tereyagindan 1-2 kasik ddkup her yerine yayin.

Bu sekilde her kati yaglayarak 5 kat ¢ikin.

5. yufkanin Gzerine harci yayin.

Kalan bezeleri de ayni sekilde hazirlayin.

Boregi dilimleyin. 1-2 kasik tereyadi eklediginiz yumurtayi Gzerine surin.

180 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar yaklasik 45 dakika kontrolll pigirin.
Gazel boreginiz hazir.
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