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GAZEL BOREGI (BURDUR)

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1.5 su bardagi su

1.5 su bardadi bugday nisastasi
Yufkalarin arasina:

125 gram tereyagi

1 gay bardag sivi yag
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi
2 corba kagig zeytinyagdi
Iciigin:

250 gr. kiyma

3 adet patates

2 adet sogan

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Yarim demet maydanoz
Siviyag

Tavaya iki kagik sivi yag konur. Rendelenmig soganlar yagda pembelegene kadar kavrulur. Patatesler de
rendelenir, kiymayla soganlara ilave edilerek kavrulur. Igine tuz, karabiber ve maydanoz katilir ve sogumaya
birakilir. Un elenir, Gzerine ilik su ve tuz ilave edilerek kulak memesinden biraz sert hamur yodurulur. Hamur 14
bezeye ayrilir. Nemli bir bez altinda 20 dakika dinlendirilir. Hamur bezelerine nisasta serpilerek 6nce
merdaneyle, sonra oklavayla tepsi buyUkligunde agilir. Yaglanmis tepsiye, agilan yufkalarin yarisi, her katinin
aralarina eritilmis margarin ve sivi yag karigsimi srtlerek st Uste dizilir. Yufkalarin yarisi tepsiye dizilir, Gzerine
ic malzeme konulur. Kalan yufkalara da ayni islem tekrarlanir. Béregin Gzerine yumurta sarisi ile sivi yag karisimi
sUrdlUr. Biraz bekletilip kare kare kesilir, G¢ggen sekli verilir. 170 derece firinda Ustl kizarana kadar pigirilir.
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