B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GAZEL BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

1 paket baklavalik yufka
150 gr dana kiyma

1 paket margarin

1 adet kuru sogan

1 tutam karabiber karabiber
2 yemek kasi§i sivi yag

1 adet kuru sogan yemeklik dogranip sivi yag ile diriligini kaybedene kadar kavrulur. Kiyma ilave edilip rengi
dénene kadar sotelenir. Rendelenmis patates eklenir. biraz daha kavrulup 1 tutam karabiber ve tuz serpilip
sogumaya birakilir. 2 yemek kasigi margarin, 2 yemek kasigi sivi yag ile eritilir, biraz su ile kanstirilir. 4 adet
baklavalik yufka aralari yaglanarak Ust Uste serilir. Kiymali patatesli i¢ yerlegtirilip katlanir ve ti¢gen dilimlere
kesilir. Kalan yufkalar da ayni sekilde hazirlanir. Bérekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerleri de yaglanip ortalama
180 derecede isitilmis firinda kizarana kadar pigirilir.
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