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GAZEL BOREGI (ANTALYA)

12 adet baklavalik yufka
1 su bardag zeytinyagi
400 gram kiyma

3 adet kuru sodan

3 adet patates

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi targin

1 tath kasigi tuz

Susam

Patatesleri haglayip soyduktan sonra ezin.

Sogani yemeklik dograyip kisik ateste biraz su ekleyerek terletin.

Soganlar yumusayinca igine kiymay ekleyip soganlar da suyunu ¢gekene kadar pisirmeye devam edin.
Haslanmis patatesi sogumadan kiymaya ekleyip pirizsiz bir kivam alana kadar ezin.

Baharatlari ve tuzu da ekleyip harmanlayin.

Tepsiyi zeytinyagiyla yaglayip alti kat yufkayi aralarini yaglayarak st tste dizin.

I¢ harcini yufkalarin Gzerine yayip diger alti kat yufkayi yine aralarini yaglayarak harcin Gzerine kapatin.
Boregdi kare kare dilimleyip Uzerini de zeytinyagiyla yaglayin.

Susami boregin Uzerine serpin.

Firini 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tepsiyi firina verin.

Boreginizi Ustu kizarinca firindan alip iininca servis edin.
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