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GAZAYAKLI MANCAR KÖFTESİ (KOCAELİ)

Kocaeli Büyükşehir Belediyesi

Kazayağı 1 kilogram
Sıvı yağ 1 su bardağı
Yumurta 1 adet
Kuru soğan 1 adet, orta boy
Kırmızı toz biber 1 tatlı kaşığı
Pul biber 1 tatlı kaşığı
Kekik 1 tutam
Un 2 su bardağı
Nane 1 çay kaşığı
Patates 1 adet
Tuz 1 tatlı kaşığı
Çiğce 2 çorba kaşığı

Önce kazayağı mancarı temizlenir, yıkanır ve küçük küçük doğranır. İçine kuru soğan, un, 1 yumurta,
rendelenmiş patates, çiğce ve baharatlar ilave edilir, karıştırılır. Sonra yoğurulup köfte şekline getirilir. Tavaya
sıvı yağ koyup kızartılır.

© lezzetler.com tarif no:138684 • adı:Gazayaklı Mancar Köftesi (Kocaeli) • gönderen:kapya • indirme tarihi:04.04.2025 - 07:09

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gazayakli-mancar-koftesi-kocaeli-vt101890
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/gazayakli-mancar-koftesi-kocaeli-138684.jpg
http://www.tcpdf.org

