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GAZAYAKLI GOMME (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Gazayagi 'z kilogram
Siviyag V2 ¢cay bardag!
Sogan 1 adet, orta boy
Yagsiz kiyma 200 gram
Maydanoz ' demet
Tuz 1 tath kasigi
Karabiber 1 tath kasig
Yufka 3 adet

Margarin 1 ¢orba kasig

Gazayaklari yikanir ve suyunun iyice sizilmesi i¢in siizgecte (kevgirde) bekletilir. Sivi yag ile kiiglk kiguk
dogranmig sogan ve kiyma kavrulur.

Ardindan suyu slzilen gazayaklarinin sap kisimlari dogranip eklenir. 3 dakika kadar kavrulur. Kavurma siresi
bittikten sonra gazayagi yapraklari da eklenip kavurmaya devam edilir.

Atesten almadan 1 dakika 6nce kiyillan maydanoz, tuz ve karabiber eklenir.

Ocaktan alindiktan sonra sogutulur. 1 yufka serilip ortasina gazayakl harg koyulur. Yufkanin kenarlari karsilikli
bohca seklinde kapatilir.

Elde edilen gazayakli yufkalara ¢ok az margarin surUlir ve tavada arkali-6nli pigirilir. Dider iki yufka da ayni
islemlerden gecirildikten sonra Uzerlerine tereyadi sirilUp servis yapilir.
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