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GAZAYAKLI GOMME BOREK (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Yumurta 2 adet

Sit 1 ¢ay bardag
Yodurt 2 corba kasigi
Zeytinyadi 1 cay bardagi
Yufka 2 adet

Iciigin:

Sogan 1 adet
Gazayagi 1 kilogram
Margarin 1 ¢orba kasig
Beyaz peynir 200 gram
Pul biber 1 tatl kasidi
Gorekotu 1 tath kasigi

Oncelikle gazayakli karisim hazirlanir. Bunun igin gazayaklari yikanip, dogranir. Margarin, tavaya koyulup eritilir.
Kiguk kiguk dogranan soganla gazayaklari yagda cevrilerek kavrulur. Gazayaklari pigince tencere ocaktan
alinir. Peynir ve pul biber eklenip karistirlir. I¢ ihmaya birakildiktan sonra 2 adet yumurta, 1 ¢cay bardagi sut, 1
¢ay bardagi zeytinyadi ve 2 ¢orba kasigi yogurt derin bir kapta iyice ¢irpilir.

Hazirlanan bu karigimdan alinan bir miktar, orta boy firin tepsisinin her tarafina saraldr.

Yufkanin bir tanesi, kenarlari disarida kalacak bigimde tepsiye yerlestirilir. Diger yutka parcalanir ve yarisindan
azl tepsiye, yayilan yufkalarin Gzerine koyulur. Uzerine yumurtall karigsimdan sardlir.

Yufkanin Gzerine gazayakl harcin tim yayilir.

Kalan parcalanan yufkalar da yerlestirilir. Tekrar yumurtali karigim sdrdilir. Kenarlari sarkan yufkalar tepsinin
icine katlanir. Kalan karigim da Gzerine suruldr ve ¢érek otu serpilir. Onceden isitilan ¢ok sicak firinda 40 dakika
pisirilir ve iidiktan sonra servis yaplilir.
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