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GAVMA (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Yufka 4 Adet

Un 1,5 Kg.

Yas maya 50 Gr.

Gokelek (ayran ¢gokelegi) 250 Gr.
Tereyadi 100 gr.

Tuz Yeteri kadar

Ik suyla eritilen pakmaya, tuz ve unla yogrularak yari akiskan kivaminda bir hamur haline getirilir. Hazirlanan bir
bez 6rtl ile ortllerek bir slre mayalanmaya birakilir. Daha sonra pigirilecek firin tepsisi yaglanir ve icine bir
yufka serilir. Mayalanmig hamurun yarisi bu yufkanin Gzerine ince bir sekilde yayilir. Hamurun Gzerine bir yufka
daha serilir. Bunun Gzerine de ¢okelek yayilir. Tereyagi eritilerek ¢okelegin tizerine dokullr. Tekrar bir yufka
serilir. Daha sonra Uzerine geri kalan mayalanmis hamur serilir. Son yufkada hamurun Gzerine yayilir. Uzerine
biraz yag serpistirilir. Hazirlanan bu tepsi kabarmasi i¢in yarim saat mayalanmaya birakilir. Pigsirmek igin daha
¢cok koy firini (ates firni) tercih edilir. Isitilmis firinda 40 dakika pisirilir. Firindan gikinca tizerine sert olmamasi
icin su serpilir ve tepsi blyik bir bezle sarilir. 10-15 dakika sonra dilimlere kesilerek ayranla servise sunulur.

A

s 1 3 ‘\

.‘.
ki

P — I
ﬂ'i. W g
™ iy o
- o N &

":'-

& A 1
N é%}"%

© lezzetler.com tarif no:162423 « adi:Gavma (Samsun) * génderen:Domates Perisi * indirme tarihi:07.05.2024 - 15:03



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gavma-samsun-vt114835
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/gavma-samsun-162423.jpg
http://www.tcpdf.org

