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GATO PUF

200 gr milféy hamur

100 gr haslanmig, ince kiyilmig badem
75 gr pudra sekeri

50 gr tereyadi, yumusatiimis

2 cay kasigi misir unu

2 yumurta sarisi

1 yumurta, ¢irpiimis

1 yemek kasigi seker

Hamuru agip biri 20 cm. digeri 23 cm. ¢capinda 2 daire kesin. KligUk daireyi yaglanmis firin tepsisine koyun.
Bademleri seker, tereyadi, misir unu ve yumurta sarilari ile karigtirin. Bu karigimi, kenarlardan 1,5 cm. icerden
tepsideki hamurun Ustiine yayin. Kenarlarda kalan 1,5 cm. bogluga girpilmis yumurtayi stirin ve bayik hamuru
yerlestirin. Bigagin arkasi ile vurarak iki hamurun kenarlarini biribirine yapigtirin ve fazlaliklari kesin. Ustteki
hamurun Uzerine keskin bir bigakla ¢apraz isaretleri ¢izin. Ustlne ¢irpilmis yumurtadan sdrdp, kizgin firnda 15
dakika pisirin. Firindan alip, tGzerine seker serpin. Tekrar firina koyup 10 dakika daha pisirin. Tepside 10 dakika
beklettikten sonra, tepsiden alip sogumaya birakin.
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