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GARNİTÜRLÜK PANCAR TURŞUSU

1 kg pancar
10 diş sarımsak
1 dolu çorba kaşığı tuz
Sirke

Pancarlar çok iyi yıkanır. Üzerine su konur yumuşayana kadar haşlanır. Sıcakken kabukları soyulur.Birkaç
parçaya kesilir.1 litrelik kavanoza yerleştirilir. Üzerine doğranmış sarımsak ve tuz konur. Kavanozun yarısına
kadar sirke doldurulur. Kalan yarısı pancarın haşlama suyuyla tamamlanır. Kapağı sıkıca kapatılır. 10 gün kadar
sonra kullanılabilir. Özellikle salata yapımlarında tercih edilir.
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