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GARNITURLU YAZ PILAVI

4 su bardag su,

2 su bardagi piring

yarim demet dereotu

yarim demet maydanoz

1 kutu konserve garnittr

yarim su bardagi konserve misir
1 corba kasigi zeytinyagi

tuz ve arzu edilen baharatlar
Sislemek icin:

Marul yapraklari

4 su bardagi suyu tencereye bosaltip kaynatin. Kaynayinca igine tuz ve yikanmig pirinci ekleyin. Piringler
sisinceye dek 10 dakika haslayin. Bu arada dereotunu ve maydanozu ince ince dograyin. Konserve garnitirin
suyunu stizdiriip sudan gezdirerek garnitiirii yikayin. Piringlerin suyunu stiziip bir kapda garnitiirle karigtirin.
Uzerine konserve misiri dogranmis dereotunu ve maydanozu ekleyin. Zeytinyadini ve baharatlari da ilave edip
karistinin. Marul yapraklariyla sislenmis servis tabagdina garnittrli pilavi koyun. llik veya soguk servis
yapabilirsiniz.
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