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GARNITURLU VE ZERDEGALLI TAVUK

SuperFresh Sogan 2 yemek kasigi
SuperFresh Garnitir 1 paket

Sivi Yag 3 yemek kasigi

Zerdegal 1 yemek kasig!

Biber Salgasi 1 yemek kasigi
Domates Salgasi 1 yemek kasigi
Su 4 su bardagi

Tuz

Kimyon

Sivi yagdi tencerede isitip SuperFresh Sogan’i ve kusbasi dogranmis tavuk etlerini kavurun.

Ayri derin bir kasede 1 ¢ay bardadi sicak suyu, zerdecall ve salgalari iyice karigtirarak inceltin.
Hazirladiiniz salgali sosu tavuk etlerine ekleyin. 5 dakika daha kavurun.

SuperFresh Garnitiir'd, sicak suyu, tuzu ve kimyonu tencerenin igine ekleyin. Yiksek ateste 4-5 dakika
kaynattiktan sonra tencerenin kapagini kapatin.

Orta ateste, 20 dakika pigirin. Ocaktan alin, sicak servis yapin.
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