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GARNITURLU TAVUK SOGUSU

1 Tavuk

1 Klg¢ik boy havug

1 Gorba kasigi yesil fistik
1 Tath kasigi tuz

2 Corba kasigi kus Gzimu
Biraz karabiber

2 Corba kasigi galeta tozu

Tavugu temizleyip yikayiniz. Normal sigabilecegi bir tencereye koyup, 1 su bardadi sicak su ilave ediniz. Hafif
hararetli 1Isida yumusayincaya kadar pisiriniz.

Etini kemiginden ayirarak kiiglk parcaciklar haline getiriniz. Haglanmis ve findik blytkliginde dogranmig
havug, i¢ kabugu soyulmus fistik, kug GzOmU, tuz, karabiber ve 2 ¢orba kasigi sogutulmus tavuk suyundan katip
karistiriniz.

Galeta tozu serpilmis yagh kagida uzunlamasina yerlestirip, 5-6 cm. ¢apinda rulo yapiniz. Sikica kagida sararak
kenarlarini baglayiniz. Buzdolabinda bir gece bekletiniz. Kagidini acip keskin bir bicakla bir parmak genigliginde
dilimleyerek servis tabagdina yerlegtiriniz. Etrafini domates dilimleri ve maydanoz dallari ile sUsleyiniz.

© lezzetler.com tarif n0:20368 « adi:GARNITURLU TAVUK SOGUSU « génderen:kisasa kisas « indirme tarihi:06.04.2025 - 21:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/garniturlu-tavuk-sogusu-vt14978
http://www.tcpdf.org

