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GARNITURLU SATIR KOFTESI

4 parca dana antrikot
5 dal biberiye

2 dis Sarmsak

1 cay bardagi sit

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 limon

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tuz

Karabiber

2 patates

2 kirmizibiberi

Etleri cok keskin bir bicakla kesme tahtasi lizerinde ¢ok ince ince kiyin. Uzerine limon suyu, zeytinyagi ve
ezilmis sarimsaklari bir kabin iginde iyice karistirin. Bu sosun iginde 1 saat kadar bekletin. Daha sonra dinlenmis
etin Uzerindekileri sekillendirip 1zgarada iki yUzini de pisirin. Patatesleri dilimleyip firinda Uzerine az miktarda
yag sUrup pisirin ya da firinda kizartin. Servis yaparken buharda pisirilmis sebzelerle birlikte servis yapin.
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