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GARNITURLU SANDVIC

20 yuvarlak sandvi¢

2-3 corba kasigi tereyadi veya margarin
1 orta boy havug

2-3 kiicuk salatalik tursusu

1 su barda@i kasar peyniri rendesi

1 su bardagi konserve bezelye

6-7 dilim salam

Sandviclerin iclerini Usten oyarak bosaltiniz. Havucu hasglayip findik biyUkliginde dograyiniz.

Tereyaginn porselen bir kaseye koyup kasikla yumusatiniz. Findik blyUkligtnde, dogranmis salatalik tursusu,
havug, bezelye, 3/4 kasar peyniri rendesi, 1 avug ufalanmis sandvi¢c ekmeginin igini ilave edip karigtiriniz.
Sandviclerin oyuk kismina karigimi doldurup Ustlerine kasar peyniri rendesi serperek servis tabagina
yerlestiriniz.

Not: Kiigiik sandvig bulunmadigi zaman biiyik tost ekmegindende yapilabilir. Ekmegin uzun ylzeyinin bir
kenarindan 1 cm. kaliniginda kapak acllir. I¢i bosaltilip, karisim buraya doldurulur. Kapak értllerek,
kurumamasi igin naylon torbaya sarilip buzdolabinda saklanir. Dilimlenerek servis tabagina yerlestirilir.

ML® ikram Sandvici icin tiklayinML® Sosisli Sandvic icin tiklayin
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