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GARNITURLU PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Adet patates

2 Su Bardagi ayiklanmis bezelye
2 Adet havug

1 Tath Kagi§i tuz

3 Su Bardagi piring

6 Su Bardagi su

Havug ve patatesleri soyup ¢ok kiiclk kipler halinde dodrayalim.Bezelyeleri ve tuzu ekleyip 10 - 15 dakika
yumusayana kadar haglayalim. Bu arada sana klasik margarini tencereye koyup yikadigimiz piringleri ilave
ederek kavuralim ve Uzerine 6 bardak sicak suyu ekleyip normal piring pilavi seklinde pisirmeye bagslayalim.
Pilavimiz suyunu ¢cekmeden 5 dakika 6nce haslayip slizdigumuUz garnitUrlerimizi de ilave edip, pilav suyunu
¢ekince atesten indirilelim. 15 - 20 dakika kadar demlenmesini saglayip sicak olarak servis edelim.
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