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GARNİTÜRLÜ PİLAV

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
2 Adet patates
2 Su Bardağı ayıklanmış bezelye
2 Adet havuç
1 Tatlı Kaşığı tuz
3 Su Bardağı pirinç
6 Su Bardağı su

Havuç ve patatesleri soyup çok küçük küpler halinde doğrayalım.Bezelyeleri ve tuzu ekleyip 10 – 15 dakika
yumuşayana kadar haşlayalım. Bu arada sana klasik margarini tencereye koyup yıkadığımız pirinçleri ilave
ederek kavuralım ve üzerine 6 bardak sıcak suyu ekleyip normal pirinç pilavı şeklinde pişirmeye başlayalım.
Pilavımız suyunu çekmeden 5 dakika önce haşlayıp süzdüğümüz garnitürlerimizi de ilave edip, pilav suyunu
çekince ateşten indirilelim. 15 – 20 dakika kadar demlenmesini sağlayıp sıcak olarak servis edelim.
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