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GARNITURLU PILAV

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi sivi yag veya tereyadi

1 blyUk sogan, ince dogranmig

1 su bardagi bezelye (donmus veya taze)

1 su bardagi havug, kiip seklinde dogranmis

1/2 su bardagi misir taneleri (donmus veya taze)

4 su bardag sicak su veya tavuk suyu (tercihe bagh)
Tuz

Karabiber

Pul biber (istege bagh)

Birkac¢ dal taze soJan veya maydanoz (susleme igin)

Pirinci 6nceden bir slizgegte iyice yikayin ve suyunun sizilmesine izin verin.

Genis tabanli bir pilav tenceresinde sivi yagdi veya tereyagini eritin. Ince dogranmis sogani ekleyin ve soganlar
pembelesene kadar kavurun.

Bezelye, havug ve misiri ekleyin. Sebzeleri birkag dakika karistirarak kavurun.

Yikanmig pirinci ekleyin ve piringlerin yag ile kaplanmasini saglamak icin birka¢ dakika karigtirin.

Sicak suyu veya tavuk suyunu ekleyin. Tuz, karabiber ve pul biberi ekleyin. Karisimi karigtirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste piringler suyunu ¢ekip pilav kivamina gelene kadar yaklagik 15-20
dakika pisirin.

Pigirdikten sonra, tencerenin kapagini agmayin ve pilavin demlenmesi igin 10-15 dakika bekleyin.
Demlendikten sonra pilavi bir servis tabagina alin. Uzerine taze sogan veya maydanoz ile susleyebilirsiniz.
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