—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GARNITURLU PERDE PILAVI

2 paket kip s6gus garnitr

10 adet milféy hamuru

1.5 su bardagi piring (kaynar, stiziimis)

4 su bardagi su (kaynar)

2.5 su bardag@i tavuk suyu (kaynar)

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

2 ¢orba kagsiJi sultani Gzim (¢ekirdekleri ¢ikariimig)
2 corba kasi@i yer fistigi (kavrulmus)

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizibiber

4 corba kasigi maydanoz (ktguk dilimlenmis)
4 corba kasig dereotu

Tuz

Pirinci yikayin. 1 ¢orba kasidi tuz ve su ilave edin. 1 saat bekletin. Suyu stizin. Tavuk suyunu ve zeytinyagini
katip 20 dakika pisirin. Firin kabini yaglayin. Milféy hamurlarini tek kat kenarlardan tasacak sekilde yerlestirin.
Pilava kip s6gUs garnitlr, sultani Gzim, yer fistidi, tar¢in, karabiber, kirmizibiber, maydanoz ve dereotunu katin.
Hamurlarin Gzerine bir milfdy hamuru koyun. Kenarlardan taganlarla kapatin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:100983 « adi:Garniturlii Perde Pilavi » gdnderen:Sezarr « indirme tarihi:04.05.2024 - 21:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/garniturlu-perde-pilavi-vt73675
http://www.tcpdf.org

