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GARNITURLU PATATES CORBASI

MALZEMESI

5 adet patates

2 adet orta boy sogan

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardagi siviyag

1 tatl kasidi hindistancevizi

10 su bardagi su

1 adet etsuyu bulyon

1 cay kasigi zencefil

Tuz

Karabiber

Terbiyesi igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

Sislemek icin:

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi kirmizi tozbiber

2 ¢orba kasiJi ince dogranmis maydanoz
2-3 dilim bayat ekmek

1 adet yumurta

Bir tencereye siviyagi alin. Soganlari kiip dograyin ve pembelesene kadar kavurun. Unu ilave edin ve birkag¢ kez
karistirarak kavurun. Patatesleri de kiip dograyin ve tencereye aktarin. Suyu ekleyin. Kaynayinca
hindistancevizi, tuz, karabiber ve zencefili ilave edin. Patatesler yumusayana dek pisirin. Corbayi blendirdan
gecirip, tekrar tencereye alin ve kisik ateste kaynamaya birakin. Bu arada ayr bir yerde sit ve yumurtay! iyice
¢irpin. Kaynayan gorbadan igine biraz alin ve girpin. Tencereye karigtirarak ilave edin. Bir tagim kaynatip
ocaktan alin. Uzerini stislemek igin kirmizi tozbiberi, ince kiylmis maydanozu, rendelenmis kasar peynirini,
yumurtayi ve karabiberi karistirin. Ekmeklerin Gzerine sirin. Firinda kasar peyniri eriyene dek kizartin. Kliguk
kiplere kesip, ¢corbanin icine atin.
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