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GARNITURLU KIYMALI ROSTO

Rosto icin:

400 gr yemeklik kiyma
Yarim sogan rendesi

1 yumurta

4 dilim bayat ekmek

Kaya tuzu

Karabiber

Garnitdr icin:

1 kavanoz Penguen Garnitur
2 yemek kasi§i tereyad

2 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
1.5 su bardagi su

Kaya tuzu

Rostoluk malzemeleri bir kaba koyun.

Ekmegi 1slayip hepsini beraber yodurup karistirin.

Hazir hala gelince bir rulo haline getirin.

Bir firn kabinin kenarlarina stizdiiginidz Penguen Garnitlrleri ekleyin.

Ortasina hazirladiginiz kiymali rostoyu koyun.

Suyu, tuzu ve salcayi karistirip firin kabina ekleyin.

Son olarak tereyagida bir ka¢ parca halinde ekleyip 180 derece firnda 30 dakika pisirip servis edin.
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