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GARNITURLU GUL BOREGI

6 adet yufka

2 kase garnitdr

100 gr. beyaz peynir

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi zeytinyag
Susam

Yufkanin iki tanesini alip diiz bir zemine serin. Ustline 1 adet yumurta, 1 gay bardag siit ve zeytinyagini
kanstinp yaptiginiz karisimdan fir¢a yardimi ile stirtiin. Yufkayi 6nce ortadan ikiye daha sonrada ikiye kestiginiz
yufkalari da 3 kesip 6 esit licgen parc¢a yapin.

GarnitlrQ iyice yikayip stizdikten sonra blyuk bir kasede beyaz peynir ile karigtirin. Bu harci Giggen seklinde
kestiginiz yufkanin genis kisimina koyarak rulo seklinde sarin. Bu ruloyu, igine dogru kivirarak yuvarlak gul sekli
verin. Diger yufkalar da Ust Uste iki tane getirip, 6 esit parcaya bollp karisimi stirerek, harcini koyun ve gl sekli
vererek bitlin yufkalar bitirin.

Yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta, sit ve yag ile yaptiginiz karigimdan siriin. Bolca susam
dokerek firnda Uzerleri kizarincaya kadar pisirin.
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