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GARNITURLU ET SOTE

https://yemek.name

3 dilim biftek

2 su bardagi garnittr

1 su bardag@i dilimlenmis mantar
8-10 adet arpacik sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Siviyag

Tuz

Su

Biftekler geritler halinde dilimlenir.

Dilimlenen biftekler ve sodanlar sivi yagda ylksek ateste kavrulur.
Salga ilave edilip kanstirilir.

Mantar ve garnitir karigimi eklenir.

Ustlni gegmeyecek kadar su ve tuz ilave edilir.

10-15 dakika pisirilip servis edilir.

Not: Dondurulmus garnitir kullaniyorsaniz suyunu verecegini digtinerek yemege daha az su ekleyin. Biftek
yerine kiyma ile de yapabilirsiniz. Evde varsa 1 adet yesil biber eklerseniz daha da lezzetli olur.
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