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GARNITURLU CANAK KOFTE

https://www.milliyet.com.tr

400 gr kiyma

1 cay bardagi galeta unu
1 yumurta

1 kuru sogan

Tuz

Karabiber

Pulbiber

1 kavanoz garnitir

2 yemek kasigi salga

2 su bardag sicak su
Uzeri icin:

1 su bardagi kasar rendesi

Koftesi igin bir kaba kiyma, galeta unu, yumurta, baharatlar rendelenmis sogan hepsini ekleyip yogurun. Yarim
saat dinlendirin.

Mandalina blytkligunde pargalar koparip yuvarlayin. Ortalarini elinizle agin canak sekli verin.

Iclerine garnitlir doldurun. Salgay! bir kaba alin Uzerine sicak su koyup karistirin kdftelerin oldugu borcama
dokadn.

180 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarmaya yakin tzerlerine kasar rendesi koyun. Sicak servis
yapin.
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