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GARNITURLU CANAK KOFTE

500 gram kiyma

1 sogan

2 dig sarimsak

3 dilim bayat ekmek igi

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Kimyon

Toz kirmizi biber

Dolgusu i¢in

2 patates

1 havug

1 cay bardadi haslanmig bezelye
Tuz

4-5 dal dereotu

Uzeri igin:

1 cay bardagi rendelenmis taze kasar peyniri
Sosu igin:

1 yemek kagigi salca

1 su bardag sicak su

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Kéftesi igin, kiymay derin bir karistirma kabina alin. Sogan ve sarimsagi rendenin ince tarafiyla rendeleyin.
Ekmek i¢i, yumurta, tuz ve baharatlari ilave edip iyice 6zdeslesene kadar yogurun. Kabin Gzerini streg film ile
kapatip buzdolabinda yarim saat kadar dinlendirin. Havug ve patatesleri zar formunda dograyp bir tencereye
alin. Uzerini gegecek kadar su ekleyip hafif diri kalacak sekilde haslayin. Suyunu siiziip bir kaba alin ve
haslanmig bezelyeleri ilave edip karistirin. Garnitiire Tuzunu ve ince kiydiginiz dereotunu ekleyin. Kéfte
harcindan yumurta blyukliginde parcalar alip elinizle kiiclk kase sekli vererek firin kabina yerlestirin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda hafif kizarincaya kadar pisirin. Kizaran kéfteleri firindan alip i¢lerini hazirladiginiz
garnitir ile doldurun. Salgayi sicak su ile agip zeytinyagdini ilave edin ve firin kabininin tabanina dokin. Son
olarak rendelenmig kasar peynirini kéfte ganaklarinin Gzerine paylastirin ve kasar peynirleri eriyene kadar firnda

pisirin.
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