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GARNITURLU BOHCA BOREGI

2 Adet Yufka

1 Adet Kiglk Havug

1/2 Su Bardagi Bezelye

1 Adet kiicUk boy patates

1 Adet Yumurtanin Sarisi

2 Gorba Kasigi Zeytinyag

Yeteri Kadar Siislemek igin mavi haghas

Yeteri Kadar Baglamak igin maydanoz sapi veya dogal ip

Havuc ve patatesleri tavla zar seklinde dograyip, bezelyelerle birlikte kaynar suda 5 dakika haslayip stizelim.
BuyUk bir kaseyi yufkalarin Gzerine oturtup, etrafini keselim. Firgayla i¢lerine zeytinyag strdikten sonra, igine
birer tatll kagigi garnitir karigimindan koyalim. Yufkalarin agizlarini bziip maydanoz sapi veya dogal iple
baglayalim. Uzerlerine yumurta sarisi strtip, haghasla susledikten sonra énceden isitilis 180 derecelik firina
koyalim. 5 dakika pigirdikten sonra servis yapalim.
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