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GARNITURLU BESAMEL SOSLU DANA IZGARA KOFTE

SuperFresh Izgara Kofte 1 paket
Besamel sosu igin:

Sit 1,5 su bardagi

Un 1,5 yemek kasigi

Siviyag 1 yemek kasigi
Margarin 2 yemek kagsigi

Tuz

Karabiber

Sosu Igin:

Sicak su 2 su bardagi

Domates salcasi 1 yemek kagigi
Tuz

Uzeri icin:

SuperFresh Garnitir 1 su bardag
Kasgar peyniri

Genis bir tavada SuperFresh Dana Izgara Kéfte&apos;leri ¢dziinmesini beklemeden 6nli arkali gevirerek 2
dakika pisirip bir kenara alin.

Besamel sos igin, margarin ve sivi yagi kig¢uk bir tencereye alin.

Unu ilave edip rengi hafif dénip kokusu gikana kadar kavurun.

Uzerine sutl azar azar ilave ederken bir ¢irpici yardimi ile topaklanma olmamasi igin strekli karigtirin.
SuperFresh Garnitlir&apos;i kiiglk bir tencerede 6-8 dakika hasladiktan sonra siiziip besamel sos ile karistirin.
SuperFresh Dana Izgara Kéfte&apos;leri bir borcama dizip tzerine hazirladiginiz garnitirli harci ilave edin.
Bir kapta iki bardak sicak suyun iginde salgayi eritin, biraz tuz ekleyip karigtirin.

Sos karisimini kéftelerin Gizerine dokdin, Gzerlerine ince dilimlenmis kasar peynirlerini ilave edin.

190 derecede 6nceden isitiimig firna koyun.

Uzerindeki kasarlar kizardiktan ve sos kaynadiktan sonra firndan alip, sicak olarak servis edin.
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