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GARAM MASALALI TAVUK

1 butidn tavuk

2 yemek kagsidi garam masala
1 tath kasidi yogurt

1 yemek kasigi sivi yag

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Tuz

Karabiber

Butln tavuk parcalanir.

BuyUk bir kaba garam masala, yogurt, sivi yag, tuz, karabiber, kirmizi toz biber, kimyon ve salga kunur,
malzemeler iyice karstirilir.

Tavuk pargalari hazirlanan marinata atilir, iyice bulanir.

Marinat kabi buzdolabina kaldirilir, bir gece ya da en az 4 saat bekletilir.

Sire sonunda tavuk pargalar genis bir tencereye dizilir, (zerine 1 kahve fincani su konur, tencerenin kapagi
kapatilarak atese oturtulur.

Arada bir ¢evirerek takribi 40 dakika kisik ateste pigirilir.
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