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GANAJ

200 g sutll kivertir gikolata
200 ml sut kremasi

Sat kremasini Argelik Ankastre Ocak&apos;ta orta boy sos tenceresine alin.

Kisik ateste kremayl yakmayacak islya gelinceye kadar isitin.

Yeteri kadar i1sinan kremanin altini kapatin ve igine kivertir ¢ikolatayi ekleyerek ¢ikolata tamamen eriyinceye
kadar karigtirin.

Hazirladiiniz ganaji bir kaseye alin ve 20-30 dakika buzdolabinda dinlendirin.

Yogunlasan ganajinizi pastalarinizda ve cupcakelerinizde kullanabilirsiniz.

Not: Ganaji pisirirken en 6nemli pif noktasi kremayi kaynatmamak. Gikolatalar eklemeden 6nce kremaniz
sadece sicak olmali, kaynamamali. KuvertUr ¢ikolata pargalarini ekledikten sonra gikolatanin erimesi ve
homojen hale gelmesi icin iyice karistirmalisiniz. Ganaji buzdolabinda saklamaniz ganajin kivamini korumasini
saglayacaktir.
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