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GANAJ

100 gram st kremasi
100 gram bitter gikolata

Sut kremasini tava veya tencerenin iginde isitin. Kesinlikle kaynamamasina dikkat edin. Ocagin altini kapatin ve
100 gram ¢ikolatay pargalara ayirarak kremaya ekleyin. Strekli karigtirarak, gikolatalarin erimesini saglayin.
Krema ve ¢ikolata tamamen homojen bir karigim olacak.

Gikolatali ganaji buzdolabinda 1,5-2 saat sogumaya birakin. Ekmege surilecek kivama geldiginde ganajiniz
hazir.

Not: Pastalarinizin tamamlayicisi ve susleyicisi olan ganaj, ganas veya Fransizca adiyla "ganache” olarak bilinen
bu kremayi bltiin pasta ve keklerinizde kullanabilirsiniz.
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