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GAMJA SALAD

www.asyagurme.com

450 Gram Patates, Kabuklari soyulmus, ince dilimlenmis
1 Su Barda@ Su

1 Tutam Tuz

1 Su Barda@ Salatalik, Gekirdekleri ¢ikariimig, ince dogranmis
3 Adet Kati Pismis Yumurta, Kabuklari soyulmus

Sosu icin:

4 Yemek Kasigi Stzme Yogurt

3 Yemek Kagigi Mayonez

2 Yemek Kagi@i Bal

Y2 Cay Kagigi Tuz

1-2 Tutam Beyaz Toz Biber

Bir kasede stizme yogurt, mayonez, bal, tuz ve 1-2 tutam beyaz toz biberi ¢irparak karstinin. Hazirladiginiz
salata sosunu bir kenarda bekletin.

Bir diger kasede ise, kiguk kiglk dogranmis salataliklara 1/2 ¢ay kasidi tuz ilave edin ve suyunu birakmasi i¢in
yaklasik 10-15 dakika bekletin. Ardindan eliniz yardimiyla fazla suyunu iyice sikin ve bir kenarda bekletin.

Kati pismis yumurtalarin kabuklarini soyun ve yumurta beyazlari ile sarilarini ayirin. 1 adet yumurta sarisini daha
sonra salatanin lizerine serpistirmek icin, bir siizgecte kasigin tersiyle ezerek toz haline getirin. Kalan yumurta
sarilarini ve beyazlarini incecik kiyin.

Ince dilimlediginiz patatesleri tencereye yerlestirin ve bir kez sojuk sudan gecirip, stiziin. Ardindan tzerine 1 su
bardadi su ve 1 tutam tuz ilave edip, orta dereceli ateste yaklasik 20 dakika suyunu ¢ekene dek pigirin. Dibinin
tutmamasi icin ara sira kontrol edin.

Yumusayan patatesleri bir salata kasesine aktarin ve henlz sicakken tahta bir kasik veya patates eziciyle
ezmeye baslayin. 1 dakika kadar ezdikten sonra ince kiyilmig yumurtalari ilave edin ve malzemeler iyice
karigana dek ezmeyi siirdliriin. Ardindan suyu sikiimig salataliklari ilave edin ve tekrar karigtirin.

Son olarak hazirladiginiz sos karisimini kaseye ilave edin ve tim malzemeleri iyice karigtirin. Uzerine toz haline
getirdiginiz yumurta sarilarini serpistirip, buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis edin.

Not: Pire kivamindaki patates salatasini ekmek arasina sirlp, servis edebilirsiniz.
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