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GAMJA SAELLEODEU

https://www.guneykoreyemekleri.com/

3-4 adet patates

1 adet Havug

1 adet yesil elma

bir kag dal brokoli

2 adet yumurta

3 corba kasigi mayonez(damak zevkinize gére daha az yada daha ¢ok mayonez kullanabilirsiniz)
tuz, karabiber

Patatesleri soyup yikayin, yikadiktan sonra kip seklinde dograyin.

Tencere icersine alip Gzerini gegecek kadar su koyun ve biraz tuz ekleyip haglayin.
Patatesler haglandiktan sonra stzdurip sogutun.

Havug soyulduktan sonra kup seklinde dogranir, brokoli ki¢Uk parcalara ayrilir ve birlikte bir kag dakika
haslanir. Haslandiktan sonra stzdirUlir ve sogutulur.

Elma’nin kabugdu soyulur ve kiip seklinde dogranir.

Tdm malzemeler genis bir kase igersine alinir.

Yumurtalar haglanip sogutulduktan sonra sarisi ve beyazi ayrilir.

Beyazi dogranip malzemelerin Uzerine eklenir.

Yumurta sarisi ise ayri bir kase icersinde ezilip mayonez ve karabiber ile karigtitrilir.
Mayonezli karigim malzemelerin tzerine eklenir tuz serpilir ve karigtirilir.

Istege bagl olarak servis ederken susam serpilebilir.
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