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GAMJA JORIM
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3 Adet Patates, (veya 2 su bardadi kadar) Kip kesilmis
1 Yemek Kasigi Susam Yagi

2 Su Bardagi Su

3 Yemek Kasigi Soya Sosu

1 Yemek Kagigi Bal

2-3 Gay Kasi§i Sarimsak Ezmesi

1 Tutam Karabiber

Y2 Tath Kagigi Susam

Uzeri igin:

Siyah Susam, (istede bagli)

Susam yagdini wok tavada isitin ve patatesleri ilave edip, orta dereceli ateste yaklasik 5 dakika soteleyin.

Bir kasede 1/2 su barda@i suyu, soya sosunu, bali, sarimsak ezmesini ve bir tutam karabiberi ¢irparak karigtirin.
Hazirladiginiz karisimi wok tavaya dokiin ve patateslerle birlikte iyice karistirin. Kisik ateste kapagi kapal olarak
yaklasik 8-10 dakika pigirin.

Wok tavanin kapagini agin ve patatesleri orta dereceli ateste 5-7 dakika daha sos iyice koyulagana kadar
sotelemeye devam edin. Son olarak susamlari ilave edin ve son bir kez karistirip, ocaktan alin. Uzerine siyah
susam taneleri serpigtirip, servis edebilirsiniz.

Not: Sicak veya soguk olarak (banchan) olarak tiiketebilirsiniz.
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