%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GAM-JA-GUK

https://koreyemek.bl .com.tr
(Patates Corbasi)

1 tane blyuk Patates

1 klicUk boyu kuru sogan

1 tane yumurta

Sarimsak

Tuz

Karabiber

Yesil sodan

Gorba suyu igin:

100 gr dana et ya da kuru balik 6 tane
Dasima (kuru deniz otu) az
5 bardak su

Once balik suyunu ¢ikarilir. Baligi sevmeyen ya da kuru baligi bulamayan eti kullanarak suyunu gikara bilir.
Patates ve kuru sogani dértgen ve yarimay sekilinde dogranir.

Balik suyu kaynaginca énce patatesi konur. Gorba kaynarken ¢ikan kdpUklerini iyice temizlerseniz daha glizel
olur.

Patates bir az pigitikten sonra kuru sogani ilave edilir.

Kuru sogan ve patatesi iyice yumusak olup pisince dévilmuis sarimsagdini ve tuzu ilave edilir.

Son olarak yumurtayi gezdirip yesil sodan ilave edilir.

Not: Kore'liler sabah kahvalti yerine boyle bir corbaya pilav karigtirarak igiyorlar.
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