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GALLER KEKI
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1 adet yumurta

1/2 su bardagi seker

2 su bardagi un

100 gram oda sicakliginda tereyagi
3 yemek kasigi sut

1 tath kasigi kabartma tozu

5 yemek kagsigi kug 0zimu

1/2 gay kagigi targin

Un, seker ve kabartma tozunu bir kaba alarak karistirin. Uzerine tereyagini ekleyerek, topak topak bir karisim
elde edin. Kug GzUmlerini karigima ekleyin.

Yumurtayi ayri bir kapta sitle birlikte glizelce ¢irparak karisima ekleyin ve yodurarak yumusak bir hamur elde
edin. Hamurunuzu ince bir sekilde agarak, bir bardak yardimiyla 16 adet yuvarlak elde edin. Yuvarlak
hamurlarinizi igini hafifce yagladiiniz tavada her iki tarafi da 3 er dakika olmak Gzere toplam 6 dakika pisirin.
Keklerinizin Uzerine toz seker ya da pudra sekeri serperek afiyetle tiiketin. Afiyet olsun !

Not: Dilerseniz kek hamurunuza kakule, zencefil, muskat gibi baharatlar da ekleyebilirsiniz.
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