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GALETAUNLU KREP BOREGI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Bardak peynir

2 Adet yumurta

2 Bardak un

2 Bardak sit

1 Adet tuz

1 Bardak galetaunu

Yumurta st ve un az tuz ialve edilerek purlizsiiz oluncaya kadar mikserle ¢irpilir.yanmaz tavaya bir miktar sana
margarin konur ve eritilir.yagd kizinca hamurdan 1 kepge doékulir ve arkali énl pisirilir.bdtiin hamur bu sekilde
yapilir.hazirlanan krapler diz zeminde agllir ve ortasina peynir désenerek rulo sarilir.ortadan ikiye kesilir ve
bérekler tekrar ¢irpilmis yumurtaya bulanir.daha sonra galeta ununa bulanan bérekler tavada eritelen sana
margarinde kizartilir.
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